
 
 
 
 
 
 

 

 
 

  
   Prix Nets   
Huîtres  + Crépinette   (6)   .............................................................  10,00 û 

 (9)   ..................................................................  15,00 û 
 (12)   ..................................................................  20,00 û 
Saumon Frais  marin® au Citron Vert et ¨ lõAneth   ...................... 8,00 û 9,00 û 
 
Foie Gras  de Canard mi-cuit  sur toast    ........................................ 8,50 û 10,00 û 
et sa gelée de Monbazillac aux Agrumes  

Melon glacé  au Jambon Serrano  (selon arrivage ) .........................................   9,00 û 

Galantine de Lapin aux Pistaches    ......................................................  9,00 û 
sur Tartare du Potager  & Citron confit  

Salade de la Mer  Moules- Poulpes- Coques- Crevettes décortiquées  .......  10,00 û 
Chair de Crabe marinés Huile d'Olive, Citron, Epices et Aromates  

Croustillant de Chèvre frais  sur son lit de salade   ............................  10,00 û 

Carpaccio de Boeuf  au Basilic frais & Vinaigre Balsamique    .................    10,00 û 

Bruschetta de Chèvre, Tomate  confite, et Jambon de Pays   ...     10,00 û 
sur son lit de Salade  

Terrine aux deux Poissons    ....................................................................  10,00 û 
et sa Crème fouettée au Citron et aux Herbes  

Jambon de Magret fourr é au Foie Gras  de Canard   .....................  10,00 û 
Fricassée d'Escargots  aux Cèpes   .......................................................  12,00 û 

Salade Gourmande    ..................................................................... 13,00 û 15,00 û 
(Salade - Foie Gras - Fricassée de Gésiers ðConfit - Jambon de Magret)  

Brochette de Gambas aux Pommes et Lard Fumé    .......................  16,00 û 
jus de Citron Vert et Huile dõOlive 

Verrine d'Ecrevisses Marinées   .............................................................  16,00 û 
sur Coulis de Tomates au Basilic frais et Purée d'Avocat aux Epices  

Poêlée de Saint - Jacques déglacées au Vinaigre Balsamique    .............  20,00 û 
sur lit de Mesclun  

 



 
 
 
 
 
 
 

 
 

 Prix Nets    
Pavé de Saumon grillé   au Caramel de Monbazillac    ................. 14,00 û 16,00 û 
Magret de Canard   au Beurre Rouge ou Poivre Vert   ................. 14,00 û   16,00 û 
Brochette de Magret de Canard   au Chutney de Fruit s  .....................  16,00 û 
Brochette de Filet Mignon de Porc grillé   ..........................................  16,00 û 
mariné aux Epices et Aromates   

Brochette  de Veau à la crème d'ail adoucie  ............................................  19,00 û 

Entrecôte   Sauce au choix :   ........................................................  300 gr    19,00 û 

Echalotes confites ðMaître de Chai ðPoivre  400 gr  24,00 û 

Beurre de Roquefort   500 gr  29,00 û 

Carr® dõAgneau  au Thym frais   ................................................................  20,00 û 
Tournedos d e Boeuf   Sauce aux Cèpes   ...................................................  22,00 û    
Nos viandes bovines sont issues dõanimaux originaires de France, Allemagne, Pays-Bas. 

  

 
  

Confit de Canard    ......................................................................................  13,00 û  
Lapin confit  dans sa compotée d'Oignons  ..................................................  16,00 û  
Brochette  de Veau à la crème d'ail adoucie  ............................................  18,00 û 

Tartare de Boeuf   .......................................................................................  18,00 û 

Filet de Sandre  à la Crème de Cèpes   .......................................................  18,00 û 

Fricassée d'Anguilles  à la Persillade  (selon arrivage)   .............................  20,00 û 

Poêlée de Bar à la Mimolette vieille et aux Olives Noires,  ........  22,00 û 
Tartare dõArtichaut et Cornichons Aigre- doux 

Ris de Veau aux Morilles & Pointes d'Asperges vertes  ............................  22,00 û 

Lamproie à la Bordelaise (selon saison)   ......................................................  22,00 û 



                                                                                                                                                                                        
 
 
 
 
 
                                                                                                                    
 
 
 
 

DDDeeesssssseeerrr ttt sss   «««   fff aaaiii ttt sss   MMMaaaiii sssooonnn   »»»   
  
   Prix Nets  

  
Croustillants de Chèvre frais    .......   7,00 û 
LõAssiette de Fromages   ...................  7,00 û 

 
Le Dessert du Jour  (Dimanche et Jours Fériés )  .................................................... 7,00 û 
Tarte au Citron Meringuée   ...............................................................  4,00 û     5,00 û 
Tarte Tatin     .........................................................................................................  5,00 û 
Crème Brûlée    ........................................................................................................  5,00 û 
Tourtière Gasconne    ...........................................................................................  5,00 û 
Fondant au Chocolat  et sa crème, nature ou m entholée    .................................  5,00 û 
Salade de Fruits Frais    ......................................................................................  6,00 û 
Fruit de Saison poché et vanillé sur son lit de Suprêmes  dõAgrumes   .........  6,00 û 
Duo de verrines  de Fromage blanc et  Mascarpone  

aux Fruits Frais  et au  Miel  ...................................................................................... 6,00 û 

Soupe de Fruits Rouges acidulés  au vin parfumé   ...........................................  6,00 û 
Coupe de Glace 3 Parfums   ................................................................................  6,00 û 

Crème brûlée  ðRhum Raisins ðMenthe Chocolat ðVanille  ðCafé  - Chocolatð Pistache  

Fraise - Cassis ðFramboise ðPomme - Poire ðCitron Vert ðFruit de la Passion  
Dame Blanche (Glace Vanille ð Chocolat chaud ð Chantilly)   ................................  6,00 û 
Dame Brune  (Glace Chocolat ð Chocolat chaud ð Chantilly)   .................................  6,00 û 
Sorbet Poire  au Monbazillac   ..................................................................................  6,50 û 
Coupe Colonel (Sorbet Citron ð Vodka)   ............................................................... 6,50 û 
Coupe Pôle Nord  (Glace Menthe Chocolat ð Get 27)    ......................................... 6,50 û 
Coupe Pôle Sud (Sorbet Citro n Vert + Passion ð Curaçao Bleu) ......................... 6,50 û 
Coupe C¹te dõOr (Sorbet Cassis ð Crème de Cassis)    ......................................... 6,50 û 
Pomme Pourrie (Sorbet Pomme ð Calvados)   ......................................................... 6,50 û 
Profiteroles   ...........................................................................................................  7,00 û 
 

         
Café ou Décaféiné  ...............................................................................................  1,50 û 
Capuccino   ...............................................................................................................  2,50 û 
Thé ou Infusion   ...................................................................................... 2,00 û   2,50 û 

 
 
 
 

 


