
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
   
 
 
 Prix Nets  
Saumon Frais mariné au Citron Vert et à l’Aneth   .................................  10,00  € 
 
Terrine de Marcassin aux Châtaignes et à l’Armagnac   ......................  10,00  € 
 
Foie Gras de Canard mi-cuit  sur toast   .........................................  12,00  € 
et sa gelée de Monbazillac aux Agrumes 
 
Croustillant de Chèvre frais sur son lit de salade   ............................  12,00  € 
 
Salade Vigneronne   ..................................................................................  12,00  € 
Salade Verte, P. de Terre Roseval, Julienne d’Endives,Raisin Noir et Blanc, 

Poire, Chiffonnade de Jambon,Grenier Médocain, Vinaigre Balsamique 
 
Petits Chèvres Lardés et Rôtis   ..........................................................     12,00 € 
sur lit de Salade, Vinaigrette aux Framboises 
 
Verrine de Saumon Mariné et Crevettes   ........................................  12,00 € 
au Fromage frais, Ciboulette, et Endives 
 
Jambon de Magret fourré au Foie Gras de Canard   ....................  14,00  € 
 
Fricassée d'Escargots aux Cèpes   ......................................................  14,00  € 
 
Salade Gourmande   ..................................................................................  18,00  € 
(Salade-Foie Gras-Fricassée de Gésiers–Confit-Jambon de Magret) 
 
Foie Gras frais poêlé & sa Tatin de Pommes et Oignons doux  ...  18,00  € 
déglacés au Monbazillac 
 
Ravioles de Saint-Jacques à la Crème de Morilles   ....................  20,00  € 
 
Brochette de Gambas & Saint-Jacques  ............................................  20,00  € 
à la crème douce de Crustacés 

 
 



 
 
 
 
 
 
 

  
 Prix Nets   

Pavé de Saumon grillé  au Caramel de Monbazillac   .........................  16,00 ú 
Magret de Canard (Beurre Rouge, Poivre Vert, ou Chutney de Figues)  16,00 ú 
Brochette de Magret de Canard  au Chutney de Fruits  ...............  16,00 ú 
Grillade de Filet Mignon de Porc  aux Epices  ..................................  16,00 ú 
Grillade de Porc Noir DUROC DE BATALLÉ au Piment d’Espelette  ..  18,00 ú 
Entrecôte grillée : 

         300 gr = 20,00 û      400 gr = 26,00 û      500 gr = 32,00 û 
   Sauce au choix : Echalotes confites ðMaître de Chai ðPoivre - Beurre de Roquefort 

Côtelettes d’Agneau grillées  au Thym frais   ...................................  22,00 ú 
Tournedos de Boeuf  Sauce aux Cèpes   .............................................  22,00 ú    
Nos viandes bovines sont issues dõanimaux originaires de France, Allemagne, Pays-Bas.  

 
 

 
 

   
Confit de Canard   ....................................................................................  15,00 ú 
Sauté de jeune Sanglier au Vin de Fronsac & ses Pâtes Fraîches  16,00 ú 

Fricassée de Lapin dans sa Persillade aux Herbes et Aromates  ...  16,00 ú 

Pavé de Cabillaud rôti dans sa papillote verte sur Fondue de Poireaux 18,00 ú 
& Crème de Cerfeuil, P. de Terre écrasées au beurre salé 

Palombe Gourmande fourrée Foie gras, Cèpes & Raisins  ................  19,00 ú 

Filet de Brochet Sauce Normande aux Crevettes et Œufs de Poisson   22,00 ú 

½ Col-Vert sur sa Rôtie au Foie Gras (selon le résultat de la chasse !!!) .......  22,00 ú 
sauce Gibier au Foie Gras & aux Cèpes  

Fricassée d'Anguilles à la Persillade (selon arrivage)  ..............................  22,00 ú 

Ris de Veau aux Morilles et Pois Gourmands  ....................................  22,00 ú 

Mini-rôti d’Agneau en Croûte d’Herbes, ..............................................  22,00 ú 
Jus de Thym et Jeunes Légumes  

Lamproie à la Bordelaise (selon saison)   ....................................................  22,00 ú 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
                                                                                                                    

 
 

 
 

DDDeeesssssseeerrrtttsss   «««   fffaaaiiitttsss   MMMaaaiiisssooonnn   »»»   
  
   Prix Nets 

  
Croustillants de Chèvre frais   .......   7,00 û 
L’Assiette de Fromages   ...................  7,00 û 

 

Le Dessert du Jour (Dimanche et Jours Fériés)  .................................................... 7,00 ú  
Tarte au Citron Meringuée  ................................................................................ 5,00 ú   
Tarte Tatin    .........................................................................................................  5,00 ú  
Crème Brûlée   ........................................................................................................  5,00 ú  
Tourtière Gasconne   ...........................................................................................  5,00 ú  
Fondant au Chocolat et sa crème, nature ou mentholée   .................................  5,00 ú   
Soupe de Fruits Rouges acidulés au vin parfumé  ...........................................  6,00 ú   
Charlotte aux Poires & Agrumes et sa déclinaison de Poire  .................  7,00 ú  
Coupe de Glace 3 Parfums  ................................................................................  6,00 ú 
Crème brûlée –Rhum Raisins –Menthe Chocolat –Vanille –Café -Chocolat– Pistache 

Fraise -Cassis –Framboise –Pomme -Poire –Citron Vert –Fruit de la Passion   
Dame Blanche (Glace Vanille – Chocolat chaud – Chantilly)  ................................  6,00 ú  
Dame Brune (Glace Chocolat – Chocolat chaud – Chantilly)  .................................  6,00 ú  
Sorbet Poire au Monbazillac  ..................................................................................  7,00 ú  
Coupe Colonel (Sorbet Citron – Vodka)   ...............................................................  7,00 ú  
Coupe Pôle Nord (Glace Menthe Chocolat – Get 27)   .........................................  7,00 ú  
Coupe Pôle Sud (Sorbet Citron Vert + Passion – Curaçao Bleu) .........................  7,00 ú  
Coupe Côte d’Or (Sorbet Cassis – Crème de Cassis)   .........................................  7,00 ú  
Pomme Pourrie (Sorbet Pomme – Calvados)   .........................................................  7,00 ú  
Profiteroles   ...........................................................................................................  7,00 ú 
 

         
 

Café ou Décaféiné   ...............................................................................................  1,50 ú 
Capuccino   ...............................................................................................................  2,50 ú 
Thé ou Infusion  ...................................................................................................   2,50 ú 

 
 

 


