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COCKTAILS   &   AMUSE - BOUCHES 
 

(Offre valable jusqu’au 30/11/2010) 
  

 
Cocktail apéritif 

Buffet de Crudités – Feuilletés & Canapés divers – Toasts 
Mini Brochettes – Mini Ramequins chauds 

Verrines & Cuillères Cocktail – Grillades à la Plancha 

 
 

COCKTAIL APÉRITIF   -  (2 verres par personne) 
        Servi avec  Cacahuètes et Biscuits salés 
 

 Punch / Kir / Sangría  =  5,00 € TTC / personne 

 Soupe Champenoise   =  6,00 € TTC / personne 

 
 
BUFFET de CRUDITÉS   -  3,00 € TTC / personne  
 

-  Mini-Brochette Tomate / Mozzarella 

-  Panier de Crudités avec ses Sauces :     

   Radis rose / Carotte / Tomate Cocktail / Brocoli ou Chou-Fleur/ Concombre 
 

FEUILLETÉS – CANAPÉS – DIVERS …    0,50 € TTC / pièce   

-  Feuilleté Saucisse -  Canapé Froid Crudités 

-  Allumette au Fromage -  Canapé Froid Charcuterie 

-  Petit Boudin Noir et Blanc -  Canapé Froid Poisson 

-  Pruneau à la Ventrèche -  Canapé chaud Mini-Quiche 

-  Abricot à la Ventrèche -  Canapé chaud Mini-Pizza 

 
TOASTS …    0,60 € TTC / pièce   
 

-  Saumon Mariné sur toast de pomme de terre  

-  Toast de Rillettes d’Anguille  

-  Toast de Foie Gras mi-cuit à la Fleur de Sel 

-  Toast de Jambon de Magret de Canard 

 
. . .  / . . . 

 

Modalités de règlement : Acompte de 30 % à la réservation, le solde le jour de la prestation. 
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MINI-BROCHETTES …    0,60 € TTC / pièce   
 

-  Mini-Brochette de Pétoncles  

-  Mini-Brochette de Crevette au Paprika 

-  Mini-Brochette de Lotte au Lard Fumé 

-  Mini-Brochette de Magret rôti au Miel 

-  Mini-Brochette de Porc Caramélisé à la Thaï 

-  Mini-Brochette de Boudin Créole à l’Ananas 
 

VERRINES  COCKTAIL …   2,00 € TTC / pièce   
 

-  Foie Gras mi-cuit sur Chutney de Fruits & Gelée de Monbazillac  

-  Queues d'Ecrevisse sur Crème d'Avocat & Coulis de Tomate au Basilic 

-  Tartare de Saumon à la Moutarde à l'ancienne 

-  Gazpacho de Tomate, Courgette & Basilic 

-  Gazpacho de Concombre & Fenouil 

-  Gazpacho de Poivron & crème de Chorizo, Serpolet et Sarriette  

-  Coquille d'œuf Mimosa 

-  Fromage Blanc aux Œufs de Lump ou Saumon 

-  Caviar d'Aubergine, Ricotta & Coppa 

-  Caviar de Courgette & Crème de Parmesan 

-  Feta & Olives, Coulis de Tomate au Basilic 

-  Chèvre frais, Pomme verte & Jambon de Magret 

-  Grosses Crevettes aux Epices 

-  Mozzarella, Jambon cru mariné & Tomates séchées 

-  Avocat au Crabe & Crevettes 
 

MINI-RAMEQUINS CHAUDS  …   2,00 € TTC / pièce   
 

- Saint-Jacques aux Morilles 

- Fricassée d'Anguille aux Cèpes & Persillade  

- Fricassée d'Escargots aux Cèpes & Persillade  

- Emincés de Poulet à la Marocaine sur Caviar d'Aubergine 

- Dés de Porc braisés, glacés à l'Orange 

- Crème de Moules Safranées 
 

. . .  / . . . 

Modalités de règlement : Acompte de 30 % à la réservation, le solde le jour de la prestation. 
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CUILLÈRES  COCKTAIL …   2,00 € TTC / pièce   
  

-  Mille-feuille de Tomate Confite  

-  Mousse de Thon au Mascarpone 

-  Tartare de Thon à l'Aneth, Yaourt, & Câpres 

-  Tartare de Thon au Caviar de Tomate confite & Basilic 

-  Tartare de Bœuf à la Ciboulette 

-  Emincés de Saint-Jacques sur Brunoise de Poivrons Rouges & Verts sautés 

-  Saint-Jacques au Pesto 

-  Dés de Volaille épicés à l'Orange 

-  Rillettes de Lapin à la confiture de Courgette & Copeaux de Pecorino  

-  Rillettes de Bœuf sur Chutney de Figue 
 

 

 
GRILLADES à la PLANCHA  …      
 

- Gambas 

  20/30   1,50 € TTC / pièce 

  30/40   1,25 € TTC / pièce 

- Brochette 35 gr 

 Poulet mariné au Paprika   0,80 € TTC / pièce 

 Saumon au Citron    0,80 € TTC / pièce   

- Aileron mariné aux Epices   0,60 € TTC / pièce 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Modalités de règlement : Acompte de 30 % à la réservation, le solde le jour de la prestation. 


